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Noha az 6szi buza és az abbol 6rolt liszt mindségének vizsgalata a
kutatas és gyakorlat szamara régdta fontos feladat, a mindségorientalt
termesztés kifejezetten a '90-es években keriilt Magyarorszagon elStérbe.
Mig a korabbi, 1979-ben érvénybe lépett buzamindség-szabvany a tisztasagi
kovetelmények mellett a nedvességtartalom, hektolitertomeg, nedves sikér-
tartalom, sikérteriilés €s siitipari értékszam alapjan kialakitott kategériak
szerint osztalyozta a buzatételeket, a nemzetkozi igények sok esetben
eltéré kovetelmenyek szerinti mindsitést koveteltek. Emellett gondot
jelentett a nemzetkozi kereskedelemben az is, hogy a siitSipari értékszam
meghatarozasa soran a farinografos (vagy valorigridfos) vizsgalat
eredményeinek értékelését a magyar szabviany a csak hazankban
alkalmazott sitSipari értékszam szerint tartalmazta (és tartalmazza
napjainkig). A piaci elvarasoknak megfelelendé a magyar bizaszabvanyt
1998-ban bovitettek a fehérjetartalom, a Zeleny-érték és a Hagberg-féle
esesszam értékhataraival. Ezdltal a magyar mindsitési rendszer (a
tisztasagvizsgalatot egy paraméternek tekintve) 9 mutaté alapjin hatiarozza
meg egy-egy tétel mindségét. Ezt a nemzetkdzi szabvanyokkal ésszevetve
megallapithatjuk, hogy a hazai az egyik legtobb kritériumot tartalmazd
szabvany.

Egyes exportpiacokra iranyuld értékesités esetén ezen értékek mellett
egyeb, ott eldirt paraméterek megallapitdsat kéri a vevs. Specialis vizsga-
latok iranti igény egyre gyakrabban meril fel a hazai értesitések esetében
1s, hiszen egyes feldolgozoiizemek és technoldégiai vonalak, szabadon.,
igényeik szerint valasztjdk meg a szamukra fontosnak itélt jellemzdket,
amelyek szerint az értékesitésre felajanlott tételeket rangsoroljik. Ilyen,
hazankban ritkan alkalmazott, de a nemzetko6zi piacokon gyakran vizsgalt
mutatok az alveografos és extenzografos értékek.

A nemzetkozi kereskedelemben alkalmazott reolégiai vizsgalatok koziil
ezen vizsgalatok, valamint a magyar a minGsitési rendszerben kozponti
szerepet betolté farinografos vizsgilat a legelterjedtebbek, ezért a
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gabonavertikum szereplér szamara ismeretik alapveté fontossagi.
Mindharom vizsgalat sordan a lisztbdl tésztat készitenek, majd a tészta
nyujtasi-szakitasi-dagasztasi  ellenallast  tulajdonsagait  vizsgaljak a
késziilékek altal rajzolt gorbék alapjan.

A farinografos vizsgalat soran a liszthez a tésztakészités soran annyi
vizet adnak, amennyi egy adott konzisztencia (500 Brabender egység: BE)
eleréséhez sziikséges. A tésztat a magyar mindsitési rendszer szerint a
vizhozzaadas kezdetétdl szamitott 15 percig dagasztjak két szembeforgd
lapattal a farinograt késziilékben, s kozben a késziilék kiird szerkezete
rogziti a lapatra esd erok valtozasat. Egy reprezentativ farinogrammot
bemutatd 1. abran lathatd paraméterek koziil a magyar szabviny az 500 BE
és a gorbe leszallo aga kozotti planmmetralt teriilet nagysiga alapjan
szamitja ki a sutoipari értékszamot. A goérbén tovabbi nevesitett értékek: a
tészta kialakulasi id6 (a vizsgalat kezdetétsl a kodzépvonal legmagasabb
konzisztencia-értékil pontjanak eléréséig tartd idG), a stabilitas (amig a
gorbe kozépvonala parhuzamosan halad az 500 BE vonallal), valamint az
ellagyulas mértéke (a vizsgdlat 15. percében a goérbe kozépvonala és az
telvett konzisztencia-vonal koézotti Brabender egység). A farinografos
vizsgalat nemzetkozi Kkiértékelésénél hasonlé paramétereket eltérd
jelentéstartalommal kell meghatérozni (D’Apollonia és Kunerth, 1990).
ugyanis a kiértékelés soran a goérbe kozépvonalat nem hatdrozzak meg,
hanem a gorbe felsé vonalanak mozgasat vizsgaljak. A stabilitds (min)
ertéke ennek megfeleléen a nemzetkozi gyakorlat és szabvany (AACC)
szerint az az 1d6, amig a gorbe felsé vonala az 500 BE konzisztencia-vonal
felett van. Az in. érkezési id6 (arrival time, min) a vizsgalat kezdetétdl az
500 BE vonal eléréséig eltelt idS, a departure time (min) a stabilitas és az
érkezési 1d6 Osszege. A vizsgalat leggyakrabban megadott értéke az Wn.
letorési 1dd6 (time to breakdown, min), ami alatt a gorbe felsé vonala a
vizsgalat kezdetétSl a maximalis konzisztencia értékénél 30 BE-gel
alacsonyabb értékre esik vissza, illetve ugyanezen érték masodpercben
kifejezett tizszerese, a farinografos mindségi szam (farinograph Quality
Number, FQON) (Cornish és mtsai, 2001).

Az alveografos vizsgalat szdmos orszag nemzeti bizaszabvanyanak része.
Igy példaul Anglia, Franciaor szag, Portugalia és Spanyolorszig mindsitési
rendszere tartalmaz hatarértékeket kiilonféle alveogrifos mutatdkra. A
meérés soran a liszt viztartalmatél fiigeden konstans vizmennyiség
hozzaadasaval. azaz a liszt vizfelvevé-képességét figyelmen kiviil hagyva,
50%-os viztelvételnek megfelelSen) 2,5%-0s NaCl oldattal késziil a tészta,
majd pihentetés utdn a tésztakorongokat kéttengelyli nyujtasnak teszi ki,
mikozben a buborék belsejében fellépd nyomasvaltozast manométerrel
Osszekotott iroszerkezet regisztralja.
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1. abra: Reprezentativ farinografos/valorigrafos gorbe

A 2. abra egy reprezentativ alveografos géorbén mutatja be az alveografos
paramétereket. A gorbe magassagabol szamitjuk a P értéket, ami a minta
deformacidjahoz sziikséges maximalis nyoméas (mm), a gorbe hossza az L
eértek, azaz a nyujthatésag (mm). A két mutaté hinyadosa a P/L érték, mely
a gorbe konfiguracidjat mutatja be. A gorbe alatti teriilet planimetralasaval
kapjuk a vizsgalat legfontosabbnak mindsitett mutatdjat a W értéket (10-
4)), am1 a tésztakorong maximalis deformacidjahoz sziikséges energia
(Rasper €s mtsai, 1986; Faridi és Rasper, 1987; Schoggl, 1998).

Bar hasonlo elnevezésli értékeket eredményez az extenzografos
vizsgalat, az eredményeket mégsem lehet egyértelmiien Osszevetni az
alveografos mérés eredményeivel. A vizsgilat soran a lisztbdl és 2% NaCl-
bol a farinograf dagasztocsészéjében tésztat készitenek. melynek a
farinografos vizsgalathoz hasonléan 500 BE a konzisztencidja. A médszer
értékelését modositja, hogy a dagasztds médja az ICC és AACC
szabvanyban eltérd. Az ICC 5 perces dagasztiast ir eld, mig az AACC
modszer szerint a tésztat egy percig dagasztjak, majd 5 percig pihentetik,
majd ismét dagasztjdk a maximalis konzisztencia eléréséig. A kétféle
tésztakészités ugyanannal a tételnél eltérd extenzografos jellemzdket
eredményez (Miiller és Hlynka, 1964). A dagasztast kovetSen a mintat két
részre osztjak, az extenzograffal hengert készitenek a tésztakbél, majd 45
perces pihentetés utan elvégzik az els§ nyljtasi vizsgalatot. Ezutan a
tesztakat ajraformazzak, s még kétszer ismétlik a folyamatot. Végiil egy
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