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Pongraczné Barancsi Agnes-Tarjan Zsuzsanna

Mekkora a tészta ereje?

Oszi buza (T. aestivum) lisztek extenzografos
paramétereinek vizsgalata az unios lisztpiac igényeinek tukrében

Pongraczné, Barancsi Agnes-Tarjan, Zsuzsanna: The Examination of the Extensi-
graphical Parameters of winter wheat (T. aestivum) in Relation to the Flour Market
Requirements in the European Union. - In Hungary we have to be acquainted with the
new, untraditional quality parameters, which satisfy the customers both of the
European Union and the export market. The need for highly resistant wheat dough
has increased among certain suppliers and customers. In Hungary the gluten exa-
mination test is dominant in the assessment of winter wheat. It has its own reasons
and traditions. Hungary could meet the EU standards if we could assure good quality
wheat and define the rheological characteristics. Customers make their decisions on
the basis of quality and are willing to pay higher prices for high quality flour. More and
more laboratories have Extensographs in Hungary. It is important to set the correct,
fast specification of the parameters required since quality influences the price.

Key words: extensigraphical parameters, winter wheat species, Brabender Extenso-
graph, SMS2 TA, rheological characteristics.

A nemzetkozi, és egyre gyakrabban a hazai
gabonapiacra torténd értékesites soran egyre
nagyobb az igény a specialis reologiai® vizsga-
latokra, a tészta erejét jelzd mutatok megisme-
resere,

Az extenzografos mindség és mindsites tuda-
tositasanak elbsegitése végett iddszerdve valik
meghatarozni a hazai nemesitésl 0szi buza
fajtak extenzografos paramétereit. A piaci ige-
nyek kielégitését, a vevok megelégedettséget a
megkovetelt paraméterek standard* szintjenek
biztositasaval tudjuk elérni. Ehhez mindenképp
szilkség van a paraméterek pontos, gyors
meghatarozasa, mert a mindség a felvasarloi
arat |ényegesen differencialja.

1. Irodalmi attekintés

A bliza tészta reologiai tulajdonsagai jelentos
szerepet kapnak a vegtermék mindsége szem-
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pontjabdl (Bloksma és Bushuk, 1988, Matuz et
al., 1999, Sipos 2006).

A tészta nyujthatosaganak kozvetlen mere-
sére az extenzograf illetve a Texture Analyser
készilékeket hasznaljak vilagszerte (Rakszegi
et al., 2005).

Kutatok megitélése szerint az extenzograf a
tészta nyujtassal szembeni ellenéllasanak es
nyljthatosaganak mérését szolgalia (Dickey-
John Corporation, 1997).

Az Extenzograf alkalmas:

— malom-, és sUtdiparban a tészta tulajdon-
sagainak, sitdipari adalékok hatasainak
vizsgalatéra (Ole-Hansen, 2005)

— siitddékben a mindennapi Uzemellenor-
zésre (Dickey-John Corporation, 1997),
cipotérfogat megallapitasara (Staudt es
Ziegler 1985)

— mindségellendrzés teriletén indikatorkent
a sulési teljesitmény elérejelzesere
L




1. tablazat

nyljtasi

Forras: ***sajat megfigyelés

—gyors tesztelesi modszerként az Uj blza
hibridek reologiai tulajdonsagainak meg-
hatarozasara

— kUlonbozé osztalyd buzak gyors szétvalo-
gatasara ill. a sikér® minGségének méré-
sere (Metron Kft. 1997).

A Brabender extenzograffal (ICC Standard
114) a farinograffal® 500 FE konzisztenciara’
dagasztott tésztat a dagasztas utan a 45., a 90.
es a 135. percben tesztelik. Az extenzograms
parameterei. a tészta szakitasahoz sziikséges
energia (cm?), a tészta nyujthatésaga (mm) és a
nyujtassal szembeni ellenallas (BU) (Brabender,
1956; Preston, 1989; Brabender, 1965).

Baltas (1998a; 1998b) szerint az exten-
sogram ket legfontosabb mutatéja az energia és
a viszonyszam (a visszaalakulasi és a nytijtha-
tosagi érték hanyadosa).

Hay (1993) szoros dsszefiiggést talalt a kelt
teszta magassaga, térfogata az extenzografos
energia kozott.

A keksz gyartashoz hasznalt tésztak reologiai
tulajdonsagainak vizsgalata soran megallapitot-
tak, hogy a tészta eréssége a kelesztési id6
novekedesével csokken (Doescher és Hoseney,
1985).

A farinografos vizfelvevd képesség, exten-
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| nyljthatésag

Sutoipari célra felhasznalt lisztek extenzografos paramétereinek elbirasai

’ termék neve | ellenallas [BU] [mm] energia [cm?] elbiras
| keksz liszt 100-220 130-200 *német
. _ | specifikacio
hagyomanyos  sitdipari = - ' - 50-80 *Réther nyoman |
| termekek | | (2004) |
' specialis pékstitemény liszt | 350-550 120-180 **német
‘, gavi o = 7 | specifikacio
hagyomanyos kenyeér liszt ~ 200-400 150-200 80< | ***cseh
’ | specifikacio ’
‘ Pannon prémium kategoria | - | 120 **Potsa nyoman |
i ; - (2008)
Pannon standard kategoria Fés | **Potsa nyoman
-} i (2008) .\

zografos viszonyszam és gorbe alatti teriilet
szoros kapcsolatot mutat a sikér tertilésével, a
teszta szakitas-nyujtas vizsgalatahoz sziikséges
ero mertekével (Indrani és Venkateswara, 2007).

Az extenzografos paraméterek hatarértékeit
tekintve jelenleg nincs szabvany eldiras. A hatar-
ertekeket a vevo diktalja, sajat igényeihez mér-
ten specifikaciokban® rogziti. A 1. tablazat né-
hany EU-s tagorszagban tevékenykedd multina-
cionalis ceg sajat licencére illetve a 2008-ban
lezarult magyarorszagi Pannon Buza Program
kategoriaira éplld extenzografos el6irasokat
tukrozi. A tablazat adatai a Brabender extenzo-
graffal mert a 135. perc utani vizsgalatokra ira-
nyulnak.

2. Anyag és modszer

A vizsgalathoz 10 reprezentativ'®, 2005, 2006 és
2007-ben aratott §szi buza fajtat hasznaltunk
(GK Elet, GK Kalasz, GK Hattyu, GK Garaboly,
GK Petur, GK Verecke, GK Piacos, GK Csong-
rad, GK Csillag, GK Kapos), melyek a szegedi
Gabonatermesztési  Kutatdé Non Profit Kit.
Kecskes-telepérdl szarmaznak. A buzafajtakat
minden évben 20 mfajta, ismétlés nélkili ki-
serleti parcellakon termesztették. Az 1. év te-
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nyésziddszakaban 411 mm, 2. évben 279,9 mm
es a 3. évben 322,3 csapadek hullott. A telep
talajtipusa valyogos Ontestala.

Minden esetben repce volt az eldvetemény.
Evenként 60:60:60 kg/ha hatbanyag NPK, tavas-
szal 50 kg N fejtragyat juttattak ki.

A meéréseket az Abo-Mill Zrt. torokszent-
miklosi akkreditalt laboratériumaban végeztuk.

A vizsgalatokhoz szukseges buzalisztet
Meteféem FQC 109 tipusu labormalom MSZ
6367/9-1989 szabvany szerint allitottuk eld. Az
extenzografos vizsgalatokat Brabender exten-
zograffal ISO 5530-2:1997 (E), illetve az elo-
készitd farinografos vizsgalatokat Brabender
Farinograffal MSZ 6369/6-1998 szabvanyok
szerint hajtottuk vegre. A szakitasos-nyujtasos
vizsgalatokat SMS2 Texture Analyser (Kieffer)
berendezéssel vegeztuk a Wookingban teve-
kenykedd Pizza Hut élelmiszerlanc segitse-
gevel. A modszer szerint Metefem FQA 205
tipusu valorigraf dagasztocseszejeben 50g+0,1
g liszthez, 25 mix0,1 ml 3%os NaCl oldatot, 2
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mi+0,1 ml 0,05 %-0s aszkorbinsavat s 0,5 ml
+0,1 ml étkezési napraforgd olajat adagolunk. A
tésztat 2 percig dagasztjuk, majd ezt kovetoen
henger alaku tésztadarabot formalunk, amig a
prést el6keészitjuk egymasra boritott Petri cse-
szébe rakjuk. A tésztat beolajozott (paraffin olaj)
présbe helyezzik majd 25 “C-on termosztatban
30 percig pihentetjuk. A présbél a tésztat
muanyag palcikak segitsegével a keszulek villas
tartojaba helyezzikk. A vizsgalatok soran ot
merés atlagaval szamoltunk.

A statisztikai értékelést Windows XP profes-
sional operacios rendszeren futdé SPSS 12.0 for
Windows statisztikai programmal végeztuk.

3. Eredmények és kovetkeztetések

Az extenzografos méréseket Brabender exten-
zograffal és SMS2 TA mUszerekkel vegeztuk. A
tovabbiakban a 2005-2007 evjaratokban vizsgalt
parameterek alakulasat mutatjuk be.

3.1. A Brabender Extenzograffal végzett mérés eredmeényei

2. tablazat

A vizsgalt buzafajtak Brabender Extenzografos paraméterei (2005)

fajtak ~nyujtasellenallas [BU]

nydjthatésag [mm]

energia [cm2]

135 min

I 45 min 90min | 135min | 45min | 90 min ~ 45min | 90min | 135 min
GK Elet 33 352 (316|206 | 192 |[208 96 | 9 91
GKKalasz 810 | 758 | 825 | 178 198 | 182 | 182 | 198 | 192
GKHattya 292 | 341 344|165 156 156 |66 71 | 71
GKGaraboly 172 | 166 160 | 167 184 183 |42 45 | 43
| GK Petur 333|427 463 | 246 236 231|111 135 |14
GKVerecke | 429 | 458 537 | 222 194 203 |126 115 139
GK Piacos | 296 344 370 186 | 178 183 78 82 90
GKCsongrad | 220 | 293 | 246 180 | 177 184 |58 |72 64
GKCsilag | 220 [220 | 196 174 |176 175 |56 |5 50
GKKapos | 196 212|222 188 | 183 [175 53 |55 |85

Forras: sajat méresek

ECONOMICA 2009/3







