XIV. ITF, 2008. aprilis 3., Keszthely

TAKARMANY- ES KOZEPES MINOSEGU BUZAFAJTAK
NYERSFEHERJE- ES AMINOSAVTARTALMANAK OSSZEFUGGESEI

Mezei Zoltan, mezoli@citromail.hu
Boros Norbert, nboros @agr.unideb.hu
Pongraczné Barancsi Agnes, postmaster @turagro.t-online.hu
Gyori Zoltan, géori@agr.unideb.hu
Csap6 Janos, csapo@mail.atk.u-kaposvar.hu .

Osszefoglal6

Négy takarmdny mindségii 6szi buza fajta, 6t egymast kovetd évbdl szarmazé mintdjabol meghatédroztuk a
nyersfehérje-tartalmat, az aminosavtartalmat, és a nyersfehérje aminosavosszetételét. Megallapitottuk, hogy
mind az esszencidlis, mind a nem esszencidlis aminosavak mennyisége a novekvo nyersfehérje-tartalommal nott.
A fehérje aminosavosszetételét vizsgalva a nyersfehérje-tartalom fiiggvényében, megallapitottuk, hogy novekvo
nyersfehérje- tartalommal a nem esszencidlis aminosavak mennyisége nott, az esszencialis aminosavak
mennyisége viszont csokkent, igy a biza esetében limitdlé6 aminosav a lizin mennyisége is. Megallapitottuk azt
is, hogy a novekvd nyersfehérje- tartalommal a fehérje bioldgiai €rtéke csokkent.

1. Bevezetés és irodalmi attekintés

A gazdasidgok — vagy az orszdg — rendelkezésére allo takarmanyfehérjével illetve
taplalékfehérjével valé hatékonyabb gazddlkodds megkivénja, hogy kémiai analizisekben,
biolégiai kisérletekben, majd a gyakorlatban is egyre nagyobb szerephez jusson a fehérjék
értékelése (Hajas, 1981).

Michael és mtsai., (1961) és Schipper (1975) vizsgdlatai szerint novekvO nyersfehérje-
tartalom esetében a gabonamagvakban a kiilonboz fehérjék ardnya megvaltozik, ami végso
soron az aminosavosszetétel véltozds alapja. A gabonafélék esetén a nyersfehérje-tartalom
novekszik a novekvd adagi NPK-ra. Tandcs et al. (1995) megallapitottdk, hogy a nvekvo N-
miitrigya adagokkal egyes aminosavak (ASP, SER, HIS, GLY, THR, ARG, ALA, TYR,
VAL, PHE, ILE, LEU és LYS) mennyisége 7-20 %-kal novekedett.

A fehérje bioldgiai értékének meghatdrozdsira tobb mddszer is rendelkezésre all.
Meghatdrozhat6 kémiai (MORUP- és OLESEN-féle bioldgiai €rték szamitds €s a
KORPACZI-féle indexet), biologiai és 4llatkisérleti (nitrogénmérleg meghatarozasa
patkdnyokkal, sertésekkel) médszerekkel egyarant.

Gyéri és Bocz (1982) és Bocz és Pep6 (1984) a Jubilejnaja-50 buzafajta termékmindségét
vizsgéltik az ontozés és a tragydzds hatdsdra. Megdllapitottdk, hogy miitragyazas hatdsara no
a biizaszem fehérjetartalma és megvaltozik a fehérje Gsszetétele. N6 az albumin, csokken a
glubulin mennyisége, és felhalmozédnak a nagymolekuldji sikérfehérjek. Csapé és mtsal.
(2000) kiilonboz6 takarmény alapanyagok (buza, drpa, kukorica, zab, koles, szOjabab,
napraforgé és repcedara, valamint halliszt) nyersfehérje-tartalmat, aminosavtartalmat, €s a
nyersfehérje aminosavosszetételét, és bioldgiai €értékét hataroztak meg. Megallapitottak,
aminosavak mennyisége a novekvd nyersfehérje-tartalommal nétt. Amikor a fehérje
aminosavosszetételét vizsgaltdk a nyersfehérje-tartalom fiiggvényében, megéllapitottak, hogy
novekvd nyersfehérje-tartalommal a nem esszencidlis aminosavak mennyisége nott, az
esszencidlis aminosavak mennyisége viszont csokkent. Whitacre (1985) regresszios
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egyenleteket dllitott Gssze a szdjaliszt és a kukorica lizin-, metionin-, és cisztintartalmanak
becslésére. Az Osszedllitdsbdl vildgosan Kkitlint, hogy a vizsgélt anyagokndl az esszencialis
aminosavak mennyisége nem ndtt ardnyosan novekvo nyersfehérje-tartalom hatasara.

Az irodalmi adatokat 4ttekintve a legtobb szerzO egyetért abban, hogy a nyersfehérje-
tartalom novekedése az értékesebb komponensek csokkenését okozza, tehat a nyersfehérje-
tartalom novekedésével a fehérje bioldgiai értékének romlasat eredményezi.

2. Anyag és modszer

A vizsgilatot képz6 négy, a Karcagi kutatéintézet altal nemesitett és fenntartott buzafajta
(Hunor, Magor, Réna és Kondor), 20 reprezentativ mintdja, 6t egymdst kovetd évbol (2003,
2004, 2005, 2006 és 2007) szarmazik. A biza fajtdkat véltozd teriiletnagysagi ismétlés
nélkiili parcelldkon, azonos agrotechnikai feltételek mellett termesztették évente mas-mas
Karcag kozeli teriileteken.

A buzamintdk a betakaritast és tisztitast kovetoen a Karcagi kutatéintézet mintatarolgjaba
zsdkosan keriiltek tdroldsra. A vizsgalatokat ezen tételekbdl vett 100 g reprezentativ
mintdkb6él végeztilk. A szarazanyag- és nyersfehérje-tartalmat az MSZ 6830 szamu
takarmdnyvizsgalati szabvany szerint, aminosavosszetételt pedig Csap6 €s Csaponé (1985) €s
Csapd és mtsai, (1986) munkdiban leirtak szerint végeztilk. A nyersfehérje-tartalmat
KJELTEC 2300 ANALYZER, az aminosavosszetételt, ioncserés oszlopkromatografia elvén
miikodé INGOS AAA tipusi aminosavanalizator segitségével végeztik, a Kaposvari
Egyetem, Allattudomdnyi Kar, Kémiai-Biokémiai Tanszékének Analitikai laboratériuméban.
A fehérje biolGgiai értékének meghatdrozasara a MORUP- és OLESEN-féle bioldgiai ért€ket
haszndltuk, melynél a minta aminosav-0sszetételi adatait egy a FAO/WHO déltal kidolgozott
vonatkoztatdsi alapul vélasztott teljes értékii fehérje adataival hasonlitja 6ssze.

Az Osszefiiggéseket Microsoft Excel-ben szerkesztett diagrammok segitségével
szemléltettiik, melyeken minden esetben megadtuk a ,,Rz” determindcios koefficiens, az ,,a”
regresszids dllando, és a ,,b” regresszids koefficiens értékeét.

3. Eredmények és értékelésiik

Kutatdsaink sordn, technikai és anyagi okok miatt csak karcagi nemesitési €s takarmany
mindségli buzafajtdkat volt alkalmunk vizsgilni igy, e cikkben csak egy termohelyen
(Karcag) termesztett fajtak szerepelnek. gy az 4ltalunk levont kovetkeztetések csak ezen
termOhelyr6l szdrmazé takarméany buzafajtdkat jellemzik. Célunk, hogy bovitsik a
vizsgalatban szerepld fajtdk és termOhelyek korét, és bizonyitsuk, ezen eredmények
helytallosagat.

A vizsgélatban szereplé bizamintdk nyersfehérje-tartalma 11,2 — 14,6% kozott volt, 100%
szdrazanyagra vonatkoztatva. Az aminosav tartalmat vizsgilhatjuk 100g buzédra kifejezve,
ebben az esetben a nyersfehérje és az aminosavak mennyiségérdl kapunk képet, illetve
vizsgalhatjuk 100g fehérjére kifejezve, ebben az esetben a fehérje mindségét jellemezhetjiik.

Az esszencidlis és nem esszencidlis aminosavak mennyiségének alakuldsédt a nyersfehérje-
tartalom fiiggvényében az 1. dbra szemlélteti. Megdllapithaté, hogy a nyersfehérje-tartalom
novekedésével mind az esszencidlis, mind a nem esszencidlis aminosavak mennyisége
novekszik a vizsgdlati biizamintdk esetében. A novekedés dinamikdja viszont jelentosen eltér.
A vizsgalt bizamintdk esetében megdllapithatd, hogy egy egységnyi (0,1 %) nyersfehérje-
tartalomnovekedésre az esszencidlis aminosavak esetében majdnem 0,3 g novekedés, nem
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esszencidlis aminosavak esetében ennek tobb mint kétszerese, 0,67 g novekedés kovetkezett
be.

1. dbra: Az esszenciélis és nem esszencilis aminosavak mennyiségének véltozdsa a nyersfehérje tartalom
figgvényében (Karcag, 2003-2007)
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A 2. 4brian a fehérje szédzalékdban vizsgdltuk az esszencidlis €s nem esszencialis
aminosavak mennyiségét. Megéllapitottuk, hogy a nyersfehérje-tartalom ndvekedésével az
esszencidlis aminosavak mennyisége csokken, mig a nem esszencidlis aminosavak
mennyisége novekszik a vizsgélt bizamintdk esetében.

2. dbra: A fehérje esszencidlis és nem esszencidlis aminosavainak véltozdsa a nyersfehérje tartalom
fiiggvényében (Karcag, 2003-2007)
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